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Enólogos: José Luis Gómez, Laura Muñoz, Joan Martí.

Es otro Cava, sí, con fina e integrada burbuja, notas de 
panadería y una acidez mediterránea, sí, pero es rebelde 
en su color, único en su varietal y diferente en su sabor. 

Sin duda, la oveja negra de los espumosos…

Villafranca del Penedés. 
41°17’48.9”N 1°37’40.4”E

VARIEDAD DE UVA 
Trepat

Acidez Total 5,3 g/l 
Acidez Volátil 0,2 g/l 
pH 3,1
Alcohol 11,5 %
Azucar Residual 3,5 g/l

Vendimia en la tercera semana de septiembre
Método tradicional “Champenoise”
Crianza mínima de nueve meses 

 Trepat




